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n. 15 viipaletta

4 kananmunaa
11/2dl  sokeria

1/2dl vehndjauhoja
12d perunajauhoja
1l leivinjauhetta

Tayte:

11/2dl kylmdd vettd

1/2dl vaniliakreemijauhetta
3dl kermaa

400 g persikoita

Vatkaa munat ja sokeri kuohkeaksi vaahdoksi. Sekoita kuivat
aineet keskendan ja lisdd seos siivilan Idpi varovasti sekoittaen
muna-sokerivaahtoon.

Levitd taikina leivinpaperin paalle uunipellille ja paista 225
asteessa uunin keskitasolla noin 5-6 minuuttia. Kumoa kypsa
pohja sokeroidun leivinpaperin paalle. Poista paistopaperi.

Vatkaa kerma vaahdoksi. Vatkaa vaniljakreemijauhe kylmaan
veteen. Lisad kerma vaniljakreemiseokseen. Levitd seos jaah-
tyneen kadretorttulevyn pdalle. Pilko persikat pieniksi ja lisdd
ne vaniljakerman pdalle.

Kaari levy rullalle ja anna kdaretortun mehevoitya
jddkaapissa ennen tarjoilua.
Koristele halutessasi tomusokerilla.

Mauste-Sallinen Oy « PL 101 01 Naantali * Puh. (02) 433 9000 * www.mauste-sallinen.fi

756 9001
150 14001

SERTIFIOITU
RGANISAATIO




